
Entrée
Starter

Velouté d’asperge, ail des ours & ricotta
Asparagus velouté, wild garlic & ricotta cheese

Ceviche de daurade, granny smith & leche de tigre
Seabream ceviche, granny smith apple & leche de tigre

Plat  Principal
Main course

Risotto coquillages, crevettes & agrumes
Shellfish risotto, prawns & citrus

Milanaise provençale, gremolata, légumes rôtis & salade d’herbes
Provencal milanese, gremolata, roasted vegetables & herb salad

Toutes nos viandes sont d’origine Française et/ou Suisse. La liste des allergènes est disponible sur demande.
Tous nos prix sont indiqués TTC service inclus

All of our meats are of French/Switzerland origin. The list of allergens is available on request.
All our prices quoted include VAT and service

Suggestion de la Semaine

Proposé au service de midi du Lundi au Vendredi
Offered at lunchtime service from Monday to Friday

CHRONO

Dessert
Dans l’esprit d’une tarte tropezienne

Twisted tropezienne pie

MENU Entrée + Plat + Dessert  60.-
 Plat + Entrée ou Dessert  47.-
 Plat du jour   29.-


